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Irashaimase

ist japanisch und bedeutet: ,Herzlich Willkommen® im Restaurant Little Tokyo.
Mit einem Besuch in unserem Restaurant moéchten wir lhnen die einzigartige japanische Kiche und die
faszinierende ferndstliche Kultur ein Stick ndherbringen. Und wie ginge das einfacher, als mit gutem und

gesundem Essen.

Genuss®

getreu diesem Motto verwdhnen wir Sie im Little Tokyo mit drei asiatischen Spezialitaten:

e Sushi - die japanische Spezialitat wird in kleinen mundgerechten Happchen serviert. Hierbei wird mit

Essig gewlrzter Reis mit frischem rohem oder gegrilltem Fisch belegt oder geflllt. Daneben gibt es
vegetarische Sushi-Variationen mit Gemuse, Ei und vielem mehr. Sushi ist leicht, gesund und lecker,
denn der Fisch enthalt wertvolle Omega-3-Fettsauren und Jod beugt Herz-Kreislauf-Beschwerden vor.

° Teppanyaki — wird auf einer heilen Edelstahl-Herdplatte (einem sogenannten Flachengrill)
zubereitet und ist dadurch besonders leicht, aromatisch und fettarm. Teppanyaki ist aber mehr als
nur eine Art der Nahrungszubereitung, Teppanyaki steht fur ein Stick japanischer Kultur.

* Wok-Gerichte - sind durch die spezielle Zubereitungsart sehr gesund und schmackhaft. Klein
geschnittenes Gemuse, Fleisch und Fisch bleiben durch die kurze Garzeit zusammen mit aromatischen
Krautern und Gewurzen schon knackig und reich an wichtigen Nahrstoffen. Wok-Gerichte sind zudem

besonders fett- und kalorienarm.

Sie sehen: Bei so viel asiatischer Ess-Kultur ist fur Jedeln) was dabeil

Wie isst man Sushi?

Ganz einfach: mit zwei Stabchen oder mit den
Fingern. Die Sushi-Stucke leicht in Soja-Sauce
dippen, mit Wasabi® (scharfer griner
Meerrettich) kann zuséatzlich gewlrzt werden.
Bevor man zur nachsten Sushi-Variation greift,
neutralisiert man den Geschmack mit Gari
(eingelegtem Ingwer®).

Auf Wunsch stellen wir lhnen ein individuelles
Menl zusammen. Unser Servicepersonal berat
Sie gerne!

Take-away

Alle Gerichte zum Mitnehmen mit 10 % Rabatt.
Unsere Kéche bereiten alle Speisen stets frisch
zu. Deshalb bitten wir um ein wenig Geduld.

Partyservice und Catering

Wir bieten einen individuellen und umfassenden
Cateringservice flur lhre Veranstaltung,
Konferenz, Festlichkeit oder Party — egal ob bei
Ihnen zu Hause oder in Ihren Geschaftsraumen.
Fur Anfragen stehen wir lhnen gerne zur
Verfugung.

Wechselnde Angebote

Mittags und abends bieten wir wechselnde
Menus. Bitte beachten Sie dazu unseren
Aushang.



Vorspeisen

Shirumono - Suppen °

1 Miso-Suppe'® mit Frihlingszwiebeln, Rettich, Wakame (Seetang) und 3,50 €
japanischem Tofu® ™

2 Tonkotsu Ramen, groBe Sapporo Nudelsuppe mit fein mariniertem, gegrillcem 11,90 €
Schweinefleisch, Pak Choi, Shiitake Pilzen, gekochtem Ei und Fruhlingszwiebeln

3 Spicy Seafood Ramen, groBe Sapporo Nudelsuppe mit Garnelen, Pak Choi, 11,90 €
Fischfrikadelle, Shiitake Pilzen, gekochtem Ei und Frihlingszwiebeln

4 Hausgemachte Wan-Tan mit Garnelen und Hackfleisch in frischer 590 €
Hudhnerbrihen mit reinem Sesamal

5 Zitronengrassuppe mit Garnelen, Tomaten, Champignons, roter Paprika; 5,90 €
sauerlich, leicht scharf

5] Udon, groBe Schale japanische Weizennudeln mit:
- Tempura'’ (Garnelen, Gemuse-SpieBe) 10,90 €
- Fisch (Thunfisch, Lachs) 10,90 €
- Rindfleisch 10,90 €
- Meeresfrichte (Garnelen und Tiefsee-Scallops)'™ ™ 10,890 €
7 Pho Bo - Spezialitat aus Ha Noi 11,90 €

Hausgemachte Rinderbouillon mit feinem Rindfleisch, Reisbandnudeln,
frischem Koriander, Minze, Frihlingszwiebeln; fein abgeschmeckt mit Zimt,
Anis und Ingwer

8 Mien Ga (Glasnudelsuppe) 10,90 €
Eine sehr bekannte vietnamesische Glasnudel- oder Reisbandnudelsuppe in
aromatischer Huhnerbriahe, mit zarter Hihnerbrust, Koriander, Limetten-
blattern, Ingwer und Frihlingszwiebeln



Otsumami - Vorspeisen
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Potetonesuto
No Ebi

Ebi Fry

Tempura

Tako Karaage
Yakitori

Tori Karaage

Gyoza

Wan-Tan

Nem Cuon-Sai Gon

Little Tokyo

11

Frittierte Garnelen"” mit Kartoffelfaden umwickelt

17,17

Panierte Riesengarnelen nach japanischer Art

Frische Garnelen'” mit Gemuse-SpieBen in Tempurateig,
frittiert

Knusprig frittierte Oktopussticke'’

Gebratene marinierte HahnchenspieRe® * "/

Knusprige frittierte Hahnchensticke® ® "’

nach japanischer Art

Knusprig gebratene Teigtaschen'’, gefillt mit Hiuhner-
fleisch und Gemuse

Frische hausgemachte Wan-Tan"’, knusprig gebacken mit
Garnelen und Hackfleisch

Knusprige, hausgemachte Friuhlingsrollen mit Hackfleisch,
Morcheln, Glasnudeln, Karotten, Kohlrabi und Frihlings-
zwiebeln; umwickelt und gebacken in Reispapier

- oder vegetarisch ohne Hackfleisch -

Vietnamesische Sommerrolle; zubereitet aus frischem Salat,

Gurke, Minze, Koriander und Reisnudeln mit:
- Huhnerfleisch
- gebratenem Lachs
- gekochten Garnelen
- gebackenem Tofu'
dazu hausgemachter Dip

Gemischte Vorspeisenplatte fur 2 Personen

13

6,50 €

7,50 €
8,50 €

7,50 €
6,50 €
6,50 €

6,50 €

6,50 €

6,90 €

7,50 €

18,90 €




Sarada - Salate

20
21
22
23

24

25

26

27

28

Kimchi*>°®
Goma Wakame®

Hiyashi Edamame

4,5,6

Sake Teriyaki

Yaki Ebi"’

Tori Yaki

Tofu Yaki'

(vegetarisch)

Nom Du Du Chay
(vegetarisch)

21

Eingelegter Chinakohl, sauer und scharf
Seealgen-Salat mit Sesam
Gekochte Sojabohnen mit Sesamadl, gesalzen

Gebratener Lachs mit Teriyaki-Sauce auf gemischtem
Salat, Gurke, Cherrytomaten; dazu hausgemachte
Miso-Triffelsauce und Sesam

Knusprige Garnelen auf gemischtem Salat, Gurke,
Cherrytomaten, Fruhlingszwiebeln und japanischer
Spicy Mayo, Yuzu-Triuffeldressing

Gebratenes Huhnerfleisch mit Teriyakisauce, auf
gemischtem Salat, Mango, Gurke, Cherrytomaten und
Frahlingszwiebeln; mit hausgemachter Mango Spicy Mayo

Knusprig frittiertes Tofu auf gemischtem Salat, Mango,
Gurke, Cherrytomaten und Frihlingszwiebeln; mit
japanischem Sesamdressing und Mango Mayo

Salat aus frischen grinen Papayastreifen mit gekochten
Garnelen, Karotten, roter Paprika, Koriander, Minze und
Erdnlssen; dazu hausgemachtes Dressing

Gebackenes Tofu' mit frischen grinen Papayastreifen,
Karotten, roter Paprika, Koriander, Minze und Erdnissen;
dazu hausgemachtes Dressing

490 €
5,80 €
5,60 €
9,890 €

10,80 €

9,890 €

8,80 €

11,90 €

980 €

24




Sushi a la carte

Nigiri - handgeformte Sushis auf Reis (je 1 Stiick)

29 Abokado Avocado 1,60 €
30 Inari SuBe Tofutasche™ 1,60 €
31 Tamago Japanisches Omelett'® 1,60 €
32 Veggie-Nigiri Karotte auf Rote Beete Reis mit Sesam 1,60 €
33 Ebi Gekochte Garnele 220 €
34 Walu Butterfisch 2,20 €
35 Sake Lachsfilet 2,20 €
36 Sake Aburi Lachs, leicht gegrillt, mit Teriyakisauce und Sesam 2,40 €
37 Maguro Thunfischfilet (Yellow Fin Tuna) 2,40 €
38 Hamachi Gelbschwanzfisch (Yellow Tail) 2,50 €
39 Hotategai Tiefsee-Scallops™® 3,50 €
40 Hotategai Aburi Tiefsee-Scallops™®, leicht gegrillt, mit Teriyakisauce und Sesam 3,80 €
41 Sake- und Ebi-Paste Gebratene Lachs-Garnelenpaste mit Avocado 2,40 €
42 Unagi Gegrillter Seeaal mit Unagisauce und Sesam 3,50 €
29, 30, 31, 32 34, 35, 37, 38

Gunkan-Maki - ,Schlachtschiff* Sushi (je 1 Stiick)

43 Maguro Sarada Gekochter Thunfischsalat 2,40 €
44 Spicy Tuna Pikantes Thunfischtatar mit Siracha, Sesamol, Soyasauce 2,50 €

und Frahlingszwiebeln

45 Negi Sake Lachstatar mit Spicy Mayo und Schnittlauch 2,50 €
46 Negi Sake Avocado Lachstatar mit Avocado und Spicy Mayo 2,60 €
47 Negi Ebi Gehackte Garnele mit Spicy Mayo und Kresse 2,60 €
48 Ikura Lachskaviar 3,50 €
49 Hotategai ,,Surprise” Tiefsee-Scallops-Tatar mit Spicy Majo und Fruhlingszwiebeln 3,50 €
50 Hotategai ,,Surprise” Tiefsee-Scallops-Tatar mit Avocado, japanischer Spicy Majo 3,60 €

Avocado

und Fruhlingszwiebeln




Hoso-Maki - Inside Roll (je 6 Stuck)

Bei einer Inside-Roll werden Fisch oder Gemulse mit Reis und Nori ummantelt und in

sechs gleich groBe Sticke geschnitten

51
52
53
54
55
56
57
58
59
60
B1
62
63
B4
65
68
67
68
69

Spargel Maki

Mango Maki

Kappa Maki

Avocado Maki
Takuwan Maki

Shitake Maki

Tamago Maki
Tempura-Gemiise Maki
Sake Maki

Tekka Maki

Maguro Sarada

Ebi Maki

Tempura Ebi Maki
Tempura Ebi Avocado Maki
Sake Avocado Maki
Tekka Avocado Maki
Maguro Sarada Rucola
Ebi Avocado Maki
Unagi Maki

51, 52, 53

mit gekochtem Spargel und Sesam auf Rote Beete Reis

mit Mango und Sesam

mit Gurkenstreifen und Sesam

mit Avocado und Sesam

mit eingelegtem Rettich® und Sesam

mit gekochten japanischen Pilzen und Sesam

mit japanischem Omelett'® und Sesam

mit gebackenem Gemdise in Tempurateig'” und Sesam

mit Lachsfilet

mit Thunfischfilet

mit gekochtem Thunfischsalat
mit gekochten Garnelen
mit frittierten Garnelen'™ "’

mit frittierten Garnelen'” und Avocado
mit Lachsfilet und Avocado

mit Thunfischfilet und Avocado

mit Thunfischsalat und Rucola

mit gekochten Garnelen und Avocado

mit gegrilltem Seeaal, Unagi-Sauce und Sesam

3,00 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
2,80 €
3,20 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
3,80 €
4,20 €
4,50 €
4,20 €
4,30 €
4,30 €
4,30 €
4,50 €

59, 60, 67




Ura-Maki - inside-Outside Maki (je 8 Stuck)

Bei dem Inside-Outside Maki wird der Reis auBen um das Nori-Blatt herum angebracht und z.T.
mit Sesam oder Furikake'* (Soja) garniert

70 My Best Friend‘s Maki Knusprig gebratener Lachs in Tempurateig'’, ummantelt mit 10,90 €
flambiertem Lachs; mit Gurke, Wasabi-Mayo, Tempura-Flakes"

71 Triffel Maki Lachs, Avocado, Gurke und Fridhlingszwiebeln, ummantelt mit 10,90 €
flambiertem Butterfisch, Thunfisch, Lachs, Rosmarin und
Truffel-Mayo

72 Chicken Katsu Maki Knusprige Hahnchenstreifen'” mit Gurke, Avocado, ummantelt 10,90 €
mit Sesam, Tempura-Flakes'’, Spicy Mayo und Teriyaki-Sauce

73 Fulda Mega Maki Frittierte Garnelen", Mango, Gurke, ummantelt mit Avocado, 11,90 €
Spicy Mayo und Teriyaki-Sauce

74 Moonshine Maki Hausgemachter Thunfischsalat, Gurke, Rucola, ummantelt 10,90 €
mit Raucherlachs, Kresse, Sesam und Spicy Mayo

75 Fulda Dream Knusprig gebratene Softshellkrabbe'’, Gurke, Schnittlauch 11,90 €
und Philadelphia-Frischkase, ummantelt mit Avocado,
gekochten Garnelen und Teriyaki-Sauce

76 Dragon Maki Avocado, Gurke und Mango, ummantelt mit Réstzwiebeln, 10,90 €
Spicy Mayo und Spicy Tuna

77  Power Maki Frittierte Garnelen', Avocado, Gurke und Spicy Mayo, 11,80 €
ummantelt mit gegrilltem Aal, Sesam und Unagi-Sauce

78 Tokyo Special Maki Gegrillcer Aal, Mango, Schnittlauch, Gurke und Unagi-Sauce, 11,90 €
ummantelt mit Lachs, Avocado, Mango-Mayo und Sesam

79 Yellow Subarine Maki Lachs, Avocado, Frihlingszwiebeln, ummantelt mit Schnitt- 10,90 €
lauch, Spicy Mayo und Spicy Lachs

78

74

70



80

81

82

83

84

85

86

87

88

89

Veggie Tempura Maki

Tamago Maki

Deluxe Maki

California Special

Tatsu Maki

Philadelphia Maki

Spicy Tuna Maki

Sunset Maki

Nifi Maki

Kisu Maki

82

Knuspriges Tempuragemise'’, ummantelt mit Avocado,
Kresse und Mango-Mayo-Teriyakisauce

Hausgemachte Lachs- und Garnelenpaste, Gurke und
Schnittlauch, ummantelt mit japanischem Omelett'®, Sesam
und Miso-Sauce™

Knusprige Hahnchensticke, Gurke, Frihlingszwiebeln und
Teriyaki-Sauce', ummantelt mit Sesam

Lachs, Avocado, Gurke, Schnittlauch und japan. Spicy Mayo,
ummantelt mit Pink Furikake' (Soja)

Gebratene Lachs- und Garnelenpaste, Avocado und
Schnittlauch, ummantelt mit flambiertem Lachs und
Sesam, mit Teriyaki-Sauce™

Lachs, Avocado, Philadelphia-Frischkase, ummantelt
mit Lachs, Kresse und Fruhlingszwiebeln

Thunfischtatar in Siracha, Gurke, Frihlingszwiebeln,
ummantelt mit Tempura-Flakes" und Teriyaki-Sauce™

Tempura-Spargel'’, Paprika, Frihlingszwiebeln, ummantelt mit
Rote Beete Reis, Sesam, Tempura-Flakes und Mango-Mayo

Regenbogen-Maki mit hausgemachtem Thunfischsalat
Gurke, Fruhlingszwiebeln, ummantelt mit Lachs, Thunfisch,
Omelett, Avocado und Wasabi-Mayo

Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia-Frischkase; ummantelt
mit Rote Beete Reis, Sesam und Kresse

84

10,80 €

10,80 €

10,90 €

10,90 €

10,80 €

10,80 €

10,80 €

10,80 €

10,80 €

10,90 €

89



Futo-Maki - Inside-Roll (je 10 Stiick)

Frische Zutaten werden in eine sogenannte ,Riesenrolle” eingewickelt

80

91

92

83

94

95

Mein Futo-Maki
Futo-Maki Spezial
(frittiert)

Futo-Maki Sunshine

Futo-Maki Queen

Futo-Maki
(vegetarisch)

Futo-Maki
(vegan)

Knuspriges Entenfilet, Avocado, Gurke, Frihlingszwiebeln
und Sesam mit wirziger hausgemachter Sauce

Gegrillte Lachs- und Garnelenpaste, Gurke und
Schnittlauch, ummantelt mit Panko (japan. Mehl)"”

Frittierte Garnelen'’, Lachsfilet, Avocado, Mango,
Spicy Mayo, Frahlingszwiebeln und Sesam

Knusprig gebratene Softshell-Krabbe' mit Philadelphia-
Frischkase, Sesam, Schnittlauch, Gurke, Avocado und
Pink Furikake™ (Soja)

Gebackenes Tempuragemiise'’, frittierter Tofustreifen™,
eingelegter Rettich nach japanischer Art, Eieromelett'®,
Rote Beete Reis, Mango-Mayo und Sesam

Knusprige Tofustreifen'®, Honigmelone, Spargel, Kresse,
Sesam und Miso-Sauce

Temaki - Handroll (1 Stuck)

Reistute aus Seetang mit Salat, Gurke, Avocado und Sesam, in die verschiedene
frische Zutaten eingerollt werden

86

91

Fullung nach Wahl:

a)
b)
c)
d)
e)
f)

gl
h)
i)

Frittierte Garnelen"’
Lachsfilet
Thunfischfilet
Thunfischsalat
Spicy Tuna

Gekochte Garnelen
Tempuragemiise'’
Hahnchenstreifen

Mango, Tofustreifen'”

86

13,90 €

14,90 €

13,90 €

13,90 €

13,50 €

13,50 €

je 5,90 €



Chirashi

Reis, Fisch und weitere frische Zutaten, serviert in einer groflien Schale

97 Classic Chirashi
GroBe Reisschale mit verschiedenen Fischsorten (Lachs, Butterfisch
Thunfisch) und Shiitake-Pilzen, garniert mit Sesam und Teriyaki-Sauce

98 Unagi Donburi
GroBe Reisschale mit gegrillcem Aal, Unagisauce, garniert mit Sesam
und Frihlingszwiebeln

Rainbowls

Bunt gewdurfelte Zutaten auf Sushireis mit leichtem Dressing, serviert in einer groBen Schissel

99 Veggie Bowl
Gebackene Tofustreifen, Shiitake-Pilze, Mango, Avocado, Gurke, Edamame,
Goma Wakame und Kresse, garniert mit Sesam und Erdnlssen, dazu Miso-Sauce

100 Karaage Bowl
Knusprig frittierte Hahnchenstiicke' nach japanischer Art, Avocado, Gurke,
Edamame und Mango, garniert mit Sesam, dazu Teriyaki-Sauce

101 Salmon Bowl
Frische oder marinierte Lachsfilets, Avocado, Gurke, Edamame, Mango und
Fruhlingszwiebeln, garniert mit Sesam und Keta-Lachskaviar, dazu Mango-Mayo

102 Spicy Tuna Bowl
Frische oder marinierte Thunfischfilets, Avocado, Gurke, Edamame und
Mango, garniert mit Frihlingszwiebeln, Keta-Lachskaviar und Sesam, dazu
Spicy Mayo

101

20,90 €

21,90 €

17,80 €

18,80 €

18,80 €

20,90 €



Bento - gemischte Sushi-Variationen mit Miso-Suppe

103 Bento ,,Kyoto“
Futo Maki Queen

Dragon Maki

5 Nigiris

104 Bento ,,Fuji”
Ebi Maki

Maguro Sarada Rucola
Sake Maki

Tempura Ebi Maki
Tekka Avocado Maki

105 Bento ,,Mito*“
Tatsu Maki

Spargel Maki

Sake Avocado Maki

Futo Maki Sunshine

5 gemischte Riesen-Rollen mit knusprig gebratener
Softshell-Krabbe'®, Philadelphia-Frischkase, Schnittlauch,
Sesam, Gurke, Avocado, ummantelt mit Pink Furikake' (Soja)

Avocado, Gurke, Mango, ummantelt mit Réstzwiebeln,
Spicy Mayo und Spicy Tuna

Lachs, Thunfisch, gekochte Garnelen, Butterfisch,
Lachs- und Garnelen-Paste, Avocado

6 Maki-Rolls mit gekochten Garnelen

6 Maki-Rolls mit Thunfischsalat und Rucola
6 Maki-Rolls mit Lachs

6 Maki-Rolls mit frittierten Garnelen"

B Maki-Rolls mit Thunfisch und Avocado

8 Stlck gebratene Lachs- und Garnelenpaste, Avocado
und Schnittlauch, ummantelt mit flambiertem Lachs und
Sesam, mit Teriyaki-Sauce

6 Maki-Rolls mit gekochtem Spargel und Sesam auf Rote
Beete Reis

6 Maki-Rolls mit Lachs und Avocado

5 gemischte Riesenrollen mit frittierte Garnelen'’, Lachsfilet,

Avocado, Mango, Spicy Mayo, Frihlingszwiebeln und Sesam

106 Bento ,Yasai“ (vegetarisch)

Futo-Maki (vegan)

Kisu-Maki

Mango Maki
2 Nigiris

109

5 gemischte Riesenrollen mit knusprigen Tofustreifen™,
Honigmelone, Spargel, Kresse, Sesam und Misosauce™

8 Inside-Rolls mit Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia-
Frischkase, ummantelt mit Rote Beete Reis, Sesam, Kresse

6 Maki-Rolls mit Mango und Sesam

Avocado, Rote Beete

26,90 €

18,90 €

22,90 €

18,90 €

110



107

108

109

110

Bento ,,0saka“
Futo-Maki Spezial

22,90 €
5 Inside-Rolls mit gegrillcer Lachs- und Garnelenpaste,

(frittiert) Gurke und Schnittlauch, ummantelt mit Panko (japan. Mehl)
Nifi Maki 8 Inside-Rolls Regenbogen-Maki mit hausgemachtem
Thunfischsalat, Gurke, Fruhlingszwiebeln, ummantelt mit
Lachs, Thunfisch, Omelett'®, Avocado und Wasabi-Mayo
Sake Maki 6 Maki-Rolls mit Lachs
2 Nigiris Butterfisch, Thunfisch
Bento ,,Kawasaki“ 22,90 €
Philadelphia Maki 8 Inside-Rolls mit Lachs, Avocado, Philadelphia-Kase,
ummantelt mit Lachs, Kresse und Frihlingszwiebeln
Tempura Ebi Maki 6 Maki-Rolls mit frittierten Garnelen™ "’
Sake Avocado Maki 6 Maki-Rolls mit Lachs und Avocado
Tekka Avocado Maki 6 Maki-Rolls mit Thunfisch und Avocado
Bento ,,Royal“ 28,90 €
Sashimi 6 Scheiben Lachs und Thunfischfilet
Tokyo Special Maki 8 Inside-Rolls mit gegrillcem Aal, Mango, Schnittlauch,
Gurke und Unagi-Sauce, ummantelt mit Lachs, Avocado,
Mango-Mayo und Sesam
Mein Futo-Maki 5 Inside-Rolls mit knusprigem Entenfilet, Avocado, Gurke,
Fruhlingszwiebeln und Sesam, mit wilrziger hausgemachter
Sauce
Bento ,.Tokyo Sashimi*
a) mit 10 Scheiben Lachsfilet 18,90 €
b)  mit 10 Scheiben Thunfischfilet 20,90 €
c) mit je 5 Scheiben Lachsfilet, Thunfischfilet, Butterfisch 29,90 €
und Gelbschwanzfisch
Bento ,,Matsuyama“ 28,90 €
Bunte Mischung aus 15 hochwertigen Fisch- und Meeresfrichte-Nigiris:
Gelbschwanzfisch, Butterfisch, gekochte Garnele, Lachsfilet, Thunfischfilet,
Lachs- und Garnelenpaste mit Avocado, gegrillter Seeaal, Tiefsee-Scallops,
gekochter Thunfischsalat, Lachstatar®, Spicy Tunatatar, gegrilltes Lachsfilet,
Ikura (Lachskaviar), gegrillte Tiefsee-Scallops und Garnelentatar
Bento ,Little Tokyo* 44 .00 €

Die groBe Uberraschung fiir 2 Personen

112



Teppanyaki

Spezialitaten von der heiBen Platte (Edelstahl-Flachengrill)

130

131

132

133

134

Teppanyaki Don
Zartes argentinisches Rinderfiletsteak mit frischem Gemuse, Pak Choi,
Teriyaki-Sauce ® " und SiBkartoffel-Pommes

Teppanyaki Maguro
Leicht angebratenes Thunfisch-Steak mit frischem Gemduse, Pak Choi,
Pfeffer, Teriyaki-Sauce® " und SiiBkartoffel-Pommes

Teppanyaki Ebi
Gebratene Riesengarnelen mit frischem Gemuse, Pak Choi, Pfeffer,
Teriyaki-Sauce ® " und SuBkartoffel-Pommes

Teppanyaki Shake
Gebratenes Lachsfilet mit frischem Gemuse, Pak Choi, Pfeffer,
Teriyaki-Sauce ® " und SiuBkartoffel-Pommes

Miso Kamo
Knusprig gebratene Ente mit Brokkoli, Zwiebeln, rote Paprika und
Pak Choi, dazu hausgemachte Miso-Sauce'* und Duftreis

Spezialitaten aus dem Wok’

140

141

142

Gebratener Reis oder Nudeln
mit frischem Gemuse und Eiern, wahlweise:

a) vegetarisch mit Tofu

b) mit zarten HUhnerbruststreifen oder knuspriger Hdhnchenbrust
c) mit Rindfleisch (Rinderhuftsteak)

d) mit knuspriger Ente

e) mit Riesengarnelen

Gebratenes frisches Gemiise
in Erdnusssauce oder in roter Kokos-Currysauce® mit Erdnissen, jeweils mit
Duftreis und wahlweise:

a) vegetarisch mit Tofu'

b) zarte Hihnerbruststreifen oder knusprige Hahnchenbrust'”
c) knusprige Ente

d) gemischter Fisch (Lachs, Thunfisch)

e) Riesengarnelen

Spicy Udon Yaki
Udonnudeln und buntes Gemdise, Pak Choi, gebraten in pikanter Siracha-
Teriyakisauce, wahlweise mit:

a) vegetarisch mit Tofu'
b) knusprige Hahnchenbrust'”’
c) knusprige Ente

d) Riesengarnelen

21,90 €

22,90 €

22,90 €

21,90 €

18,90 €

11,80 €
12,90 €
13,80 €
14,90 €
17,90 €

12,90 €
14,90 €
16,90 €
16,90 €
18,90 €

13,90 €
15,80 €
17,90 €
18,90 €



Vietnamesische Spezialitaten

144 Bun Bo 16,90 €
Mariniertes Rindfleisch, gebraten mit Zwiebeln und Zitronengras auf feinen
Reisnudeln, mit Salat. Dazu knusprige Fruhlingsrollen mit hausgemachter
Fischsauce, abgeschmeckt mit Krautern'®, Erdniissen und gerdésteten Zwiebeln

145 Vit Chien Gion 18,90 €
Knusprig gebratene Entenscheiben auf frischem Gemdise, serviert mit einer
wulrzigen Sauce nach altem Familienrezept, dazu Duftreis

146 Bo Xao Xa Ot 16,90 €
Zartes argentinisches Rindfleisch, gebraten mit Zwiebeln, Sellerie, Zitronen-
gras, Paprika, Peperoni und Karotten, dazu Duftreis

147 Pho Xao Bo Ga 16,90 €
Gebratene Reisbhandnudeln mit zarten Rindfleischstreifen, Hihnerfleisch,
Sojasprossen, Zwiebeln, Karotten und Sellerie, angereichert mit Erdniissen
und gerosteten Zwiebeln

148 Tom Xao Dua 19,90 €
Gebratene Riesengarnelen mit frischer Ananas, Ingwer, Paprika, Peperoni,
Zwiebeln und Erdnissen, dazu Duftreis

134

144



Nabemono [Feuer'topf] - fur 4 Personen, nur auf Vorbestellung

Eine asiatische Spezialitat: Der traditionelle Nabemono muss drei
Stunden kochen und wird stets mit groBer Sorgfalt und handwerk-
lichem Kénnen zubereitet. Wir bitten Sie, den Feuertopf mindestens
einen Tag vorher zu bestellen.

Fondue-Topf mit dinnen Rindfleischscheiben, Riesengarnelen,
Tofu und Pilzen sowie frischem Gemuse in leicht scharfer
Zitronengras-Sauce, mit Reisbandnudeln

Desserts

149 Eiscreme’ mit schwarzem Sesam
150 Maccha-Eiscreme ®’ mit japanischem Grintee-Geschmack
151 Mochi-Eis, japanisches Reisdessert geflllt mit Eiscreme” "

152 Bananen-Friihlingsrolle, siBe Bananen in knuspriger Teighulle, frittiert,
mit Honig und Sesam

153 Kokosnuss-Billchen, frittiert und mit Kokosraspeln garniert
154 Frischer Obst-Teller ,Little Tokyo®

155 Heile Sesambadllchen, geflllt mit roter Bohnenpaste

181

35,00 € / Person

6,80 €
6,90 €
6,80 €
6,80 €

6,80 €
6,80 €
6,80 €



Alkoholfreie Getranke

Mineralwasser
- Forstina Classic
- Forstina Classic

- Forstina Medium
- Forstina Medium

- Vio Still
- Vio Still

Johannisbeerschorle

Apfelsaftschorle

Coca-Cola"®
Cola-Cola Light "*°®
Coca-Cola Zero "*°% "

Fanta®
Sprite

Schweppes

- Bitter Lemon?
- Ginger Ale®

- Tonic Water

Alle 0,4 | Getranke als

Bionade

- Holunder

- Litschi

- Ingwer-Orange

Orangina classic
Orangina rouge®

Peach Iced Tea

Fuze Tea
- Schwarzer Tee Zitrone
- Schwarzer Tee Pfirsich

Japanische Limonade
- Ramune (Zitrone)
- Raichi (Lichi)

Safte

Orangensaft
Apfelsaft
Mangonektar
Kirschnektar
Maracujanektar
Bananennektar
Ananassaft
KiBa

Alle Sifte als

0,251
0,751

0,251
0,751

0,251
0,751

0.31

0,251
0.4

0.41
0.4 1
0.41

0.41
0.4 1

0.41
0,41
0.41

0,21

0,331
0,331
0,331

0,251
0,251

0,331

0.31
0,31

0.21
0,21

0.4 1
0.4 1
0.41
0.4 1
0.41
0.4 1
0.4 1
0.4 1

2,80 €
6,80 €

2,90 €
6,90 €

2,80 €
6,80 €

3,50 €

2,80 €
4,20 €

4,20 €
4,20 €
4,20 €

4,20 €
4,20 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €

2,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €

3,20 €
3,20 €

3,80 €

3,70 €
3,70 €

3,80 €
3,80 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

2,50 €

Biere vom Fass

Kénig Pilsener 0,31 3,50 €
0,41 3,90 €
Radler 0,31 3,50 €
0,41 3,90 €

Alkoholfreies Bier

Bitburger Alkoholfrei 0,33 | 3,50 €

Japanische Biere

Kirin Ichiban 0,331 4,50 €
Asahi 0,331 4,50 €
Sapporo 0,331 4,50 €

Vietnamesisches Bier

Saigon 0,331 4,50 €
Weizenbiere

Benediktiner Hell 0,51 490 €
Benediktiner Dunkel 0,51 4,90 €
Benediktiner Alkoholfrei 0,51 490 €

e

(-]
Heurich
Getranke-FachgroBhandel




Weissweine:

Weissburgunder, Pfalz
trocken, saurearm, fruchtig

Grauburgunder, Pfalz
trocken, mineralisch, fein

Riesling, Rheingau
trocken, dezente Saure

Bacchus, Franken
halbtrocken, vollfruchtig, fein

Miiller-Thurgau,
Rheinhessen

lieblich, mild, dezente Saure

Scheurebe, Franken
feinherb, frisch, saftig

Pinot Grigio Veneto,
Italien

trocken, belebend, fruchtig

Chardonnay Montenay
Pay d’Oc, Frankreich
trocken, fruchtig im Abgang

Lugana Feliciana,
Gardasee, Italien
trocken, fruchtig, vollmundig

Sauvignon Blanc, Trésor
de Loire, Frankreich
trocken, fruchtig, aromatisch

Weissweinschorle

0,21
1,01

0,21
0,751

0,21
1,01

0,21
1.01

0,21
1,01

0.21
0,751

0,21
1.0 1

0.21
0,751

0,21
0,751

0,21
0,751

0,21

5,50 €
25,00 €

580 €
21,00 €

580¢€
29,00 €

580 €
29,00 €

580 €
29,00 €

6,50 €
22,00 €

580 €
29,00 €

580 €
21,00 €

7,90 €
27,00 €

6,90 €
24,00 €

4,90 €

Rotweine-

Merlot Domaine Lamy,
Frankreich

trocken, saftig, reife Frucht

Tempranillo Almansa,
Spanien
trocken, Barrique-Ausbau

Primitivo, Italien
halbtrocken, weich, fruchtig

Pas Si Vite, Frankreich
halbtrocken, fruchtbetont,

weich und samtig mit Vanilleténen

Shiraz, Australien
trocken, beerig, leicht

Romolus, Rotweincuvée,
Rheinhessen
lieblich, dezente SuBe, fruchtig

Roséweine:

Pinotage Rosé,
Siidafrika

halbtrocken, feinfruchtig, weich

Rotling, Rosy Lady
Franken, Deutschland
halbtrocken, weich, charmant

0.21
0,751

0.2
0.751

0.2
0,751

0.2
0,751

0.2
0,751

0.21
0,751

0.2
0,751

0.2
0,751

6,50 €
22,00 €

6,80 €
24,00 €

7,50 €
26,00 €

6,80 €
24,00 €

590¢€
20,00 €

5,80 €
20,00 €

5,80 €
20,00 €

6,50 €
22,00 €



Sushi Wein

Oroya Sushi Wein ist ein angenehm leichter und zarter
Wein mit Fruchtnoten nach Apfel und Pfirsich. Oroya
passt perfekt zu Sushi, Fisch, Meeresfrichten.

Oroya Sushi Wein 0,21 5,90 €
0,751 20,00 €

Japanischer Reiswein-

Sake, hei oder kalt 0,21 5,50 €

Japanischer Pflaumenwein-

Chaoya, heiB oder kalt 0,21 5,00 €
Little Tokyo Spritz

Ume-Spritz 0,21 6,90 €
Japanischer Pflaumenwein,

Sekt, Soda, mit einer

echten Pflaume im Glas

Pomelo-Spritz 0,21 6,90 €
Prosecco, Pink Grapefruit,

Tonic Water, Minze

Lychee-Spritz 0,21 6,90 €

(alkoholfrei)

Lycheesaft, Soda, Zitrone,
mit einer echten Lychee
im Glas

Sekt / Proseccor

Alt Fulda, Sekt
Prosecco Pio Nono
Fulda Seccorie, Rosé
Bellini Prosecco

(Pfirsichlikor)

Kir Royal, Prosecco
(Cassis)

Hugo
Aperal Spritz

Lillet Berry

Champagner

Moét & Chandon
Imperial, Brut

0.2
0,751

0.21
0,751

0.2
0,751

0.2l

0.21

0.2
0.21

0.2

0,751

6,50 €
22,00 €

580 €
20,00 €

6,50 €
22,00 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €
6,90 €

6,90 €

85,00 €



Cocktails - Classic

Caipirinha
Pit( do Brasil, brauner Rohrzucker,
Limettenspalten, Lime Juice

Mojito

Havana Club 3 Jahre, brauner Rohr-
zucker, Limettenspalten, Lime Juice,
Minzeblatter

Pina Colada
weiBer Rum, Batida de Coco, Kokos-
sirup®, Ananassaft, Sahne

Cosmopolitan Classic
Vodka Absolut, Triple Sec, Lime Juice,
Cranberry-Sirup®

Cuba Libre
Havana Club 3 Jahre, Lime Juice,
Coca Cola "°

Mai Tai

Rum Lemon Hart 73 %, Jamaika Rum,
Apricot Brandy, Lime Juice, Ananas-
saft, Zitronensaft, Mandelsirup

Sex on the beach

Vodka Absolut, Pfirsichlikor,
Grenadine®, Zitronensaft, Orangen-
saft, Maracujanektar

Swimming Pool
Vodka Absolut, Blue Curagao®,
Kokossirup ®, Ananassaft, Sahne

Touchdown

Vodka Absolut, Apricot Brandy,
Grenadine®, Zitronensaft, Lime
Juice, Maracujanektar

Harakiri
Sake, Vodka Absolut, Likor 43,
Kokossirup ®, Maracujanektar, Sahne

»Little Tokyo“ Special

Sake, Cointreau, Apricot Brandy,
Lime Juice, Ananassaft, Maracuja-
nektar

Zombie

Rum Lemon Hart 73 %, Jamaika
Rum, weiBer Rum, Cherry Brandy,
Grenadine, Zitronensaft, Lime Juice,
Orangensaft

(reguldr im 0,5 | Glas, wahrend
Happy Hour im 0,3 | Glas)

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,60 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,50 €

8,60 €

9,50 €

12,50 €

Cocktails - Alkoholfrei

Virgin Caipirinha
Schweppes Ginger Ale?, brauner Rohr-
zucker, Limettenspalten, Lime Juice

Virgin Mojito

Schweppes Ginger Ale®, brauner Rohr-
zucker, Limettenspalten, Minzeblatter,
Lime Juice

Virgin Colada
Ananassaft, Kokossirup®, Sahne

Coconut Kiss
Ananassaft, Kokossirup®, Sahne,
Grenadine ®, Kirschnektar

Safer sex on the beach
Pfirsichsirup ®, Cranberry-Sirup®,
Maracujanektar, Kirschnektar,
Orangensaft

Shooters

B 52
Kahlua, Baileys, Rum Lemon Hart 73 %

Blowjob
Sambuca, Baileys

Longdrinks

Absolut Vodka & Red Bull 4 cl
Absolut Vodka & Lemon 4 cl
Absolut Vodka & Orange 4 cl
Bacardi Cola 4 cl
Pernod Cola 4 cl
Whisky Cola 4 cl
Campari Orange 4 cl
Likdr 43 mit Milch 4 cl

Weitere Longdrinks auf Anfrage.

6,50 €

6,50 €

6,50 €

6.50 €

6,50 €

4,50 €

4,50 €

6,80 €
5,80 €
580¢€
580 €
590¢€
580 €
5,80 €
580 €



Aperitifs & Bitters

Ramazzotti
Averna

Fernet Branca
Jagermeister
Malteser Aquavit
Linie Aguavit
Campari®

Pernod

Ricard

Martini Bianco
Martini Rosso
Martini Extra Dry

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
4 cl
4 cl
4 cl
5 cl
5 cl
5 cl

Cognac & Brandy

Hennessy

Remy Martin V.S.0.P
Carlos |

Osborne Veterano

Edelbrande

Alter Schlitzer Korn
Himbeergeist

Williams Christ

Obstler

Aha Magenkrauter Elixir

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
490 €
4,90 €
490 €
490 €
490 €
490 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €

3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €
3,50 €

Wodka & Gin

Absolut Vodka
Gin Bombay Sapphire

Tequila

Sierra Silver

Whisky

Jack Daniel’'s

Jim Beam

Jameson Irish Whiskey
(12 years)

Scotch

Chivas Regal
Glenlivet
Glenfiddich (12 years)

Liqueur

Sambuca
Amaretto
Likér 43
Baileys

2 cl
2 cl

2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
4 cl

3,80 €
3,80 €

3,50 €

3,50 €
3,50 €
4,50 €

4,50 €
4,50 €
4,90 €

2,80 €
2,80 €
3,80 €
4,50 €



Kaffee

Café Creme 2,90 €
Espresso 2,20 €
Doppelter Espresso 3,50 €
Espresso Macciato’ 3,70 €
Cappuccino’ 3,50 €
Milchkaffee 3,90 €
Latte Macciato’ 4,50 €
Eislatte / Eiskaffee

Exclusiv im Little Tokyo:

Probieren Sie unsere hausgemachten
fernostlichen Getrankespezialitaten
Japanische Matcha-Eislatte 5,60 €
Aus feinem Grunteepulver und

frischer Milch

Vietnamesischer Eiskaffee 5,50 €

Handgebruihter starker
vietnamesischer Kaffee mit
gesuBter Milch

Tee

Japanischer Genmaicha
Grintee mit gerdstetem Reis

Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €
Japanischer Sencha
Grintee aus Teeblattern
Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €

Marani (Sencha mit Bliten)
exotisch-fruchtig

Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €
Rosenbliitenknospen
zart-duftig
Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €
Kamillenbliiten
wohltuend-aromatisch
Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €
Jasmin Tee
Tasse 2,90 €
Kannchen 5,90 €

Ayurveda Chai
Ayurvedischer Krautertee; orientalisch duftender
Krautertee, gewlrzt mit Fenchel, Anis, SuBholz-
wurzel, Zimt, Kardamom und Pfeffer
Tasse 3,50 €
Kannchen 6,50 €

Japanischer Sakura Tee

Gruntee mit duftenden japanischen Kirschbliten
Tasse 3,50 €
Kannchen 6,50 €

Hausgemachter Ingwer-Tee

Frische Ingwer-Scheiben, aufgegossen mit heiBem

Wasser, serviert mit Blitenhonig und Zitrone
Tasse 3,50 €
Kannchen 6,50 €



Rohkost-Safte aus dem Land der aufgehenden Sonne

Frisch gepresst aus ganzen Frichten, z.T. mit Rohkost, sind diese alkoholfreien Spezialitaten eine
wahre Gaumenfreude und zudem gesund und lecker! Fruchtsorten kénnen saisonbedingt abweichen.

0.4 |1 Glas je 6,90 € |

Sternenhimmel
Apfel - Ananas - Orange
Ein Genuss far Ihren Gaumen!

Kraftprotz
Karotte - Grapefruit - Orange - Apfel
Schmeckt nach mehr!

Wellness-Smoothie
Melone - Orange - Apfel
Trinken, genieBen, wahlfuhlen!

Adlerauge
Karotte - Sellerie - Orange - Honigmelone
Wenn Sie diesen Saft getrunken haben,
mochten Sie keinen anderen mehr!

Friichtewonne
Apfel - Orange - Karotte
Eine wahre Wonne der Natur!

Alle Preise in Euro inkl. Bedienung und gesetzlicher MwSt.

0,3 | Glas je 5,90 €

Paradies-Mix
Honigmelone - Orange - Ananas
So schmeckt das Paradies!

Regenbogen
Weintraube - Orange - Grapefruit
Die pure Geschmacks-Vielfalt in nur einem
Glas!

Kampfernatur
Ananas - Apfel - Mango - Sellerie
Fur starke Typen!

Fitness-Smoothie
Apfel - Karotte - Ingwer - Orange
Einfach lecker!

Fruchtbombe
Apfel - Ananas - Honigmelone
Wir kénnen von diesem Smoothie einfach
nicht genug bekommen!

Frisch gepresst - der pure Genuss
Orangensaft
Apfelsaft
Tomatensaft

Karottensaft

Mit dieser Speisen- und Getrankekarte verlieren alle bisherigen ihre Gultigkeit; Stand: 12/2022

Uber die Inhaltsstoffe in unseren Speisen und Getranken geben wir lhnen auf Nachfrage gerne Auskunft.

Folgende Inhaltsstoffe sind in unseren Speisen und Getranken enthalten und wie folgt nummeriert: 1) Koffeinhaltig,
2) Chininhaltig, 3) enthalt Phenylalaninquelle, 4) mit Konservierungsstoff, 5) mit Geschmacksverstarker, 8) Phosphat, 7) Milch,
9) enthalt Sulfite, 12) Allergiehinweis: enthalt Koriandersamen und Kreuzkiimmelpulver, 13) Fisch, 14) Soja, 16) SuBungs-
mittel, 17) Weizen, 18] Eier, 19) Krebstiere, Weichtiere, 20) Sahne



Genuss

Wir leben nicht, um zu essen — wir essen, um zu leben.

Kulinarische Lebensweisheit

LitTiLe Toxyo

sushi @ teppanyaki @ more
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